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Hasznalati utmutat6 — Orizze meg késébbi felhasznalas céljabdl

FONTOS! - Hasznalat elétt tavolitson el mindenfajta csomagolast, de a biztonsagi Utmutatasokat tartsa meg.

Az Utmutat6 a termék részét képezi.

Kérjuk, vegyen figyelembe minden, a jelen Utmutatoban felsorolt biztonséagi figyelmeztetést.

Kérjuk, a jelen Utmutatét teljes egészében olvassa el, és kés6bbi felhasznalas céljabol 6rizze meg.

Jelen Utmutatisokat a termékkel egyiitt kell tarolni.

A termék KIZAROLAG haztartasi hasznalatra alkalmas, ipari vagy alvallalkoz6i célra nem hasznéalhato.
Amennyiben nem tartja be a jelen Gtmutatasokat, az anyagi karokat, személyi sériilést vagy halalt eredményezhet.




Utmutato a kezeléshez és a biztonsagos hasznalathoz

AZ ON KAMADOJAROL

A régészek nagy 4000 évvel ezelbtti agyagvalyukat fedeztek fel, amelyekrél tgy gondoltak, hogy a Kamado
keramiaf6zdk korai prototipusai lehettek. Az6ta a Kamado szamtalan valtozason ment keresztil: kapott
eltavolithaté fedelet, huzatajtdécskat a jobb hészabalyozas végett, és elsédleges tlizeléanyaga faszén lett a fa
helyett. A Japanbdl szarmazé mushikamado-edény kerek, eltavolithaté, kupolas fedéllel rendelkezé agyagtal volt,
amelyben rizst g6zoltek. A ,kamado” szé lényegében ,tlzhelyet”, ,f6z6lapot” jelent japan nyelven. A nevet az
amerikaiak is atvették, mostanra mar ez az ehhez hasonlé keramiaf6zék altalanos megnevezése.

A Kamado f6z6edények rendkivil sokoldallak. Nem csak grillezésre vagy flistdlésre hasznalhat6ak, hanem
minden gond nélkdl lehet bennik pizzat, kenyeret és siitiket is sutni. Kitlin6 h8dmegtarto tulajdonsagaiknak
koszdnhetéen magas hémérsékleteket lehet elérni és megtartani a I€gmozgasok pontos vezérlésével a felsé és
alsé szell6zdnyilasokon keresztll. A magas hdmeérséklet idealis huspogacsak és kolbaszok sutésére, alacsonyabb
hémérsékleten pedig hosszabb id6 alatt sl meg a nagyobb szelet hus. Adjon faforgacsot a faszénhez, vagy
prébalja ki kilénb6z4 izl faforgacsok kombinacidjat, igy sult husai még izletesebbek lesznek.

VIGYAZAT - FIGYELEM!

» Ezt aterméket CSAK KULTEREN szabad hasznéalni. NE HASZNALJA beltérben.

* Gyermekek és kiséllatok MINDIG tart6zkodjanak biztonsdgos tavolsagban a tiizhelytdl, ha az
hasznalatban van.

+ Egé tiizet SOHA ne hagyjon feliigyelet nélkiil.

« Szén-monoxid mérgezés VESZELYE - Zart térben SOHA ne gyuijtson tiizet a tiizhelyben vagy hagyja a

benne égo tiizet leégni.

SOSE hasznalja a terméket satorban, lakékocsiban, kocsiban, pincében, tetétérben vagy hajon.

NE hasznalja ponyva, napernyd vagy pavilon alatt.

TUZVESZELY - Hasznalat kézben forré paréazs pattanhat ki.

FIGYELEM! — A tliz meggyujtasara vagy ismételt meggyujtasara SOHA NE hasznaljon benzint,

lakkbenzint, gyujtéfolyadékot, alkoholt vagy hasonlé vegyiletet. Csak az EN1860-3 szabvanynak

megfeleld tlizgyujtét hasznaljon.

* Kiemelten ajanlott a Kamado eszkdzben darabos faszént hasznalni. Ez tovabb ég és kevesebb hamu
keletkezik beléle, igy nem korlatozza annyira a Ilégmozgést.

¢ NE HASZNALJON szenet a termékben.

* FONTOS!: Ha magas hémérséklet mellett nyitja ki a fed6t, csak résnyire nyissa ki, hogy a levegé lassan,
biztonsagosan jusson be. Ezzel megel6zheti a sériiléseket okozé langcsoévak és fellobbanasok
kialakulasat. MINDIG tartsa be a hasznalati utasitas 4. oldalan leirt ETELKESZITESI INFORMACIOKAT.

« NE HASZNALJA a Kamadoét fapadlon vagy mas égheté feliileten (pl. szaraz fiivon, faforgacson,

leveleken vagy dekorkérgen).

Gy6z6djon meg arrol, hogy a Kamado koriil 2 méteres korzetben nem talalhaté éghet6 anyag.

NE HASZNALJA kéalyhaként a Kamadot.

VIGYAZAT!: A termék nagyon forré lesz, miikédés kézben NE mozgassa.

Ha forré keramiaval vagy fézofeliiletekkel dolgozik, MINDIG VISELJEN héallé kesztyiit.

Miel6tt mozgatna vagy tarolna a terméket, mindig hagyija teljesen kihilni.

Hasznalat el6tt mindig vizsgalja meg a terméket, nincs-e rajta anyagfaradas vagy karosodas. Ha

szukséges, cserélje.

* Atermék mozgatasanal mindig legyen jelen legaldbb két személy.

A KAMADO BEGYUJTASA

* Tlzgyujtashoz helyezzen a Kamado aljaban talalhato tlzrostélyra (8) felcsavart Ujsagpapirt és néhany
gyujtékockat vagy mas szilard gyujtést. Ezutan helyezzen 2-3 marék darabos faszenet az Ujsag tetejére.

» Atiz meggyujtasara vagy ismételt meggyuijtasara SOSE HASZNALJON benzint, lakkbenzint, gyujtéfolyadékot,
alkoholt vagy hasonl6 vegyiletet.

* Nyissa ki az als6 szell6z6t és gyujtsa meg az Ujsagpapirt egy hosszu dngyujté vagy biztonsagi gyufa

segitségével.

NE toltse tul az egységet tliizeléanyaggal. Ha a tiz tul erés, karosithatja a Kamadot.

Amig el nem égett és ki nem aludt minden tlizel6anyag, ne hagyja feliigyelet nélkil a terméket.

Ha az els6 langok tul magasra csapnak, az karosithatja a filctdmitést, miel6tt az idomult volna a héhoz.

Az els6 hasznalat utan ellenérizze a rogzitések szorossagat. A fedelet az alsé részhez kapcsold fémabroncs

kitagul a h6t6l és meglazulhat. Ajanlott ellenérizni, és ha meglazult, csavarkulccsal régziteni.

* Most méar a szokadsos modon hasznéalhatja a Kamado készuléket.

ELOLTAS

* Atiz eloltasahoz fejezze be a tlizel6anyag adagolasat, zarjon el minden szell6zényilast és zarja le a fedelet,
igy a tliz természetes maddon alszik ki.

* NE haszndljon vizet a faszén kioltasara, mert ez karosithatja a kerdmia Kamado késziléket.




Utmutato a kezeléshez és a biztonsagos hasznalathoz

TAROLAS

* Ha a készililéket nem hasznalja és kultéren tarolja, a teljesen kihllt Kamadoét takarja le a mellékelt es6védével (csak Prestige
sorozat) (20).

¢ Ha hasznalni szeretné a Kamadoét, nyomja le mindkét zarkereket, igy megakadalyozhatja, hogy a termék hasznalat kézben
mozogjon.

¢ Ateljes védelem érdekében a téli hdnapokban ajanlott a Kamadoét fedél alatt, garazsban vagy fészerben tartani.

TISZTITAS
e A Kamado 0ntisztit6. Hevitse fel és tartsa 260 °C-os hémérsékleten 30 percen keresztlil, ez leéget minden étel- és egyéb
maradvanyt.

* NE hasznaljon vizet vagy barmilyen tisztitdszert a Kamado belsejének tisztitasara. A Kamado falai porézusak és minden
folyadékot beszivnak, ami a termék megrepedéséhez vezethet. Ha tdl sok a korom, akkor drotkefével vagy a hamutisztitd
eszkozzel (19) kaparja le a szénmaradvanyokat a kdvetkezd hasznalat el6tt.

* A grill és aracsok tisztitasahoz hasznaljon nem csiszol6 tisztitéanyagot, ha az egység teljesen lehdilt.

¢ Arozsdamentes acél fézéracs (16) és tlzrostély (8) NEM tisztithatbak mosogatdgépben. Meleg vizben, enyhe tisztitoszerrel
tisztitsa meg Oket.

e AKkulsé fellilet tisztitasahoz varja meg, amig a Kamado teljesen leh(l, majd nedves textillel és enyhe tisztitoszerrel tisztitsa
meg.

KARBANTARTAS

e Evente 2 alkalommal (ha szukséges, t6bbszdr) hiizza meg az abroncsokat és olajozza meg a zsanérokat.

* Vegye figyelembe, hogy a mazon megjelenhetnek apré repedések. Ezek természetesek és nincsenek kihatassal a termék
hasznalatéra.

BEGYUJTAS, HASZNALAT ES KEZELESI INFORMACIO

*  Gy6z6djon meg arrél, hogy a Kamado stabil, lapos, vizszintes, héalld, nem gyulékony fellileten all, gyulékony anyagoktdl
tavol.

*  Gy6z6djon meg rola, hogy a Kamado folott 2 méteres magassagban, illetve korildtte 2 méteres kdrzetben nincs mas targy.

e Tlzgyujtashoz helyezzen a tlztér aljaban (9) talalhaté tlizrostélyra (8) felcsavart Gjsagpapirt €s néhany gyujtokockat vagy
szilard gyujtést. Ezutan helyezzen 2-3 marék darabos faszenet az Ujsag tetejére.

« A tliz meggyujtasara vagy ismételt meggyujtasara SOSE HASZNALJON benzint, lakkbenzint, gyujtéfolyadékot, alkoholt
vagy hasonlé vegyduletet.

* Nyissa ki az als¢ szell6z6t és gyujtsa meg az Gjsagpapirt egy hosszu 6ngyujtoé vagy biztonsagi gyufa segitségével. Ha a
gyujtés meggyulladt, tartsa nyitva az alsé szell6z6t és a fedelet korilbelll 10 percig, igy létrejon egy kisebb, forré parazsagy.

e Hagyja, hadd forrésodjon fel a faszén és hagyja 30 percig parazsallapotban, miel6tt elkezdené a f6zést a Kamadon. NE
kezdjen sutni, amig a tizel6éanyagon nem keletkezett hamuréteg.

« Ajanlott nem taplalni tovabb vagy megforgatni a faszenet, miutan az meggyulladt. gy a faszén egyenletesebben és
hatékonyabban ég.

e Ha forré keramiaval vagy f6zéfellletekkel dolgozik, MINDIG VISELJEN héallo keszty(it, ha mar begyujtotta a tiizet.

e Lasd alabb a hdmérsékletre és az id6tartamra vonatkozoé f6zési utasitasokat.

* Ha haszndlni szeretné a Kamadét, nyomja le mindkét zarkereket, igy megakadalyozhatja, hogy a termék hasznalat kézben
mozogjon.

FOZES ALACSONY HOMERSEKLETEN - UTMUTATO

* Gyujtsa meg a darabos faszenet a fenti utasitdsok szerint. NE taplélja tovabb vagy mozgassa a faszenet, miutan az
meggyulladt.

Nyissa ki teljesen az alsé szell6z6t és hagyja nyitva a fedelet korlbellil 10 percig, igy létrejon egy kisebb, forré parazsagy.
Figyelje a Kamadoét, amig el nem éri a kivant hémérsékletet. Lasd a 4. oldalon a sutési hdmérsékleteket.

A hémérséklet fenntartasa érdekében teljesen zarja le az als6 szelléz6t.

Most mar készen all arra, hogy f6zhessen a Kamadadval.

FONTOS! Ha magas hé6mérséklet mellett nyitja ki a fed6t, csak résnyire nyissa ki, hogy a levegé lassan, biztonsagosan
jusson be. Ezzel megel&zheti a sériléseket okozé langcsévak és fellobbanasok kialakulasat.

MINDIG tartsa be a hasznalati utasitas 4. oldalan leirt ETELKESZITESI INFORMACIOKAT.

e Ha forré keramiaval vagy fézéfellletekkel dolgozik, MINDIG VISELJEN hdallé kesztydit.

FUSTOLES - UTMUTATO

Kdvesse a lassu f8zési el6készuletek fentebb olvashatod utasitasait.

Figyelje a Kamadot, amig el nem éri a kivant hémérsékletet. Lasd a 4. oldalon a sitési hdmérsékleteket.

Hagyja résnyire nyitva az alsé6 szell§z6t.

Zarja be a felsd szell6z6t és még néhany percig ellendrizze a h6mérsékletet.

HG6allo keszty(t viselve szoérjon faforgacsot kor alakban a forré faszénre.

Most mar készen éll arra, hogy fustélhessen a Kamaddéval.

TIPP: Ha a faforgacsot vagy a siitddeszkat 15 percre vizbe aztatja, meghosszabbithatja a fustolési folyamatot.

FONTOS! Ha magas hé6mérséklet mellett nyitja ki a fed6t, csak résnyire nyissa ki, hogy a levegé lassan, biztonsagosan

jusson be. Ezzel megel6zheti a sérlléseket okozé langcsévak és fellobbanasok kialakulasat.

* MINDIG tartsa be a hasznalati utasitas 4. oldalan leirt ETELKESZITESI INFORMACIOKAT.

* Ha forroé keramiaval vagy f6z6feluletekkel dolgozik, MINDIG VISELJEN hdallo keszty(it.

* Ha a fist kiszokik a fedél aldl, ellenérizze, hogy a fémabroncsok elég szorosak-e. Ha nem, hizza meg 6ket, ha a Kamado
épp nincs hasznalatban.
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FOZES MAGAS HOMERSEKLETEN - UTMUTATO

GyUjtsa meg a darabos faszenet a 3. oldalon olvashat6 utasitdsok szerint.

Zarja be a fedelet és teljesen nyissa ki a fels6 és alsé szell6z8ket.

Figyelje a Kamadot, amig el nem éri a kivant h6mérsékletet. Lasd a 4. oldalon a sutési hémérsékleteket.
Félig zarja be a felsé szell6z6t és még néhany percig ellenérizze a hémérsékletet.

Most mar készen all arra, hogy f6zhessen a Kamadaéval.

FONTOS! Ha magas hémérséklet mellett nyitja ki a fed6t, csak résnyire nyissa ki, hogy a leveg6 lassan,
biztonsagosan jusson be. Ezzel megelézheti a sérliléseket okozd langcsovak és fellobbanasok kialakulasat.
MINDIG tartsa be a hasznalati utasitas 4. oldalan leirt ETELKESZITESI INFORMACIOKAT.

* Ha forré keramiaval vagy f6zéfellletekkel dolgozik, MINDIG VISELJEN hgallé keszty(t.

ETELKESZITESI INFORMACIOK

NE kezdjen sitni, amig a tlizel6éanyagon nem keletkezett hamuréteg.

Keérjuk, olvassa el és tartsa be ezeket az utasitasokat, amikor a Kamadoéval f6z.

Mindig mosson kezet a nyers hus kezelése el6tt és utan, és étkezés elbtt.

Tartsa tavol a nyers hust a mar elkészitett hustol és egyéb élelmiszerektdl.

F6zés eldtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillfelliletek és eszkdzok tisztak, és nincsenek rajtuk ételmaradvanyok.

NE hasznalja ugyanazokat az eszk6zoket nyers és megfétt ételekhez.

Elfogyasztas el6tt gy6z8djon meg réla, hogy minden étel meg van-e slitve.

* FIGYELEM! — nyers vagy nem megfelel6en sutétt étel fogyasztasa ételmérgezést okozhat (pl.
baktériumtdrzsek, mint az E.coli révén).

* Vagja fol a hust, hogy meggyéz6dhessen rola, hogy teljesen megslult-e. Ezzel csokkentheté a nem megfeleld
elkészités veszélye.

* FIGYELEM! - ha a has megfeleléen atsilt, a huslének tisztanak kell lennie és nem lehetnek rézsaszin/voros
l[ényomok, illetve hus elszinezédések.

* A nagyobb husdarabokat és izlletes husokat ajanlott elézetesen megfézni, mielétt a grillen megsitnénk Sket.

* A Kamadén torténé sutést kdvetden mindig tisztitsa meg a grillstité fellleteket és eszkdzoket.

UJRATOLTES

* Ha a szell6zényilasok zarva vannak, a Kamado néhany 6raig megtartja a magas hémérsékletet. Ha hosszabb
sUtési idére van sziiksége (pl. amikor egy teljes izlletes hust sit vagy lassan fiistdl), sziikséges lehet tovabbi
faszén hozzaadasa. Csak adja hozza a tovabbi faszenet és folytassa a fentieknek megfeleléen.

FOZESI HOMERSEKLETEK - UTMUTATO

Lassu sutés / Fustolés (110 °C-135 °C) Alacsony hémérséklet Felsé szell6z6 Alsé szell6z6

Marhaszegy

Tépett sertéshis Q o
Egész csirke (= _|
Borda 0 0

Pecsenyék

Grillezés (160 °C-180 °C)

Hal
Sertés rovidkaraj

Csirkerészek
Egész csirke _Q OO -|
Baranylab O Q
Pulyka
Sonka

Sutés (260 °C-370 °C) Magas hémérséklet Felsé szell6z Also szell6zb
Steak

Karaj QOO I
Huspogacsak 0

Kolbaszok 0

Nyitva O Zarva .




Alkatrészlista
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Az 6sszeallitas elétt alaposan olvassa el az utasitasokat. Ellendrizze az alkatrészlistan, hogy minden alkatrész megvan-e.
Az 6sszeszerelést puha fellleten végezze el, hogy ne karcolédjon meg a festés. Kérjuk, a jovébeli hivatkozas érdekében &rizze

meg ezt az informaciot.

Az dsszeallitas konnyebbé tétele érdekében csak lazan csavarja meg a csavarokat. Csak akkor hiizza meg 6ket teljesen, ha

elkésziilt az 6sszeszereléssel.

VIGYAZAT - SOSE HUZZA TUL a csavarokat; csak mérsékelt erével hiizza meg 6ket a csavarok vagy a Kamado Grill

karosodasanak elkerilése érdekében.
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Osszeadllitasi utasitasok
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Osszeadllitasi utasitasok

FONTOS! - Hasznalat el6tt tavolitson el mindenfajta csomagolast, de a biztonsagi utasitasokat tartsa meg és
tarolja a termékkel egyutt. Mielétt dsszeallitana a terméket, gy6z6djon meg arrdl, hogy a fedél zarva legyen.

1. LEPES - Régzitsen 4 db hosszl tomités/dntapadds betétet (5) és 4 révid tdmitést (6) a 4 alldlabrészhez (1)
az abra szerint. Gy6z6djon meg rola, hogy a hosszu tdmitést (5) a lab szdgtarto elététének belsé
oldaldhoz, a révid tomitést (6) pedig az alldlabrész végéhez rogziti (1).

2. LEPES - Helyezzen 1 db csavaralatétet (B) mindegyik elézetesen rogzitett csavarra a gérgés kerekeken (3
& 4). Minden allolabhoz (1) régzitsen egy gorgds kereket: nyomja meg az elézetesen a gorgés
kerekeken rogzitett csavart (3 & 4) az allélabrészen (1) talalhaté lyukon keresztiil, és régzitse azokat 1
db kalapos anyacsavarral (A). Hizza meg a mellékelt csavarkulccsal. Ismételje meg a folyamatot
minden allélabnal (1).

3. LEPES - Helyezzen be 2 db atlés 6sszeko6tét (2) az alldlab (1) nyilt végeibe ugy, hogy a lapos oldala lefelé,
a gorg6s kerék felé nézzen. Helyezzen be 2 db csavart (C) mindegyik atlés 6sszekétébe (2), igy
rogzitve 6ket a helylkre. Ne hizza meg teljesen a csavarokat.

4. LEPES - Lazan rogzitse a maradék 3 alldlabat (1) az atlés 6sszeko6tékhoz (2) 12 db csavar (C)
hasznalataval, és gy6z6djon meg réla, hogy a 2, fékkel rendelkezd goérgds kerék (3) az 6sszeallitott
allvany elllsé oldalara essen. Gy6z8djon meg rola, hogy a tomitések (5 & 6) felfelé nézzenek.

5. LEPES - Szoritsa meg mind a 16 db csavart (C) a mellékelt csavarkulccsal, hogy az allvany biztosan és
stabilan alljon.

6. LEPES - Nyomja le a billenékarokat a fékkel rendelkezé gorgés kerekeken (3), igy az dsszeallitott allvany
nem tud elmozdulni, amig beilleszti a Kamado-testet (10).

7. LEPES - A Kamado-testet (10) legalabb 2 ember illessze be a helyére. Ne a zsanéroknal vagy az
oldalfalaknal fogva emeljék meg, mert ez sérilésekhez vagy a termék karosodasahoz vezethet.

8. LEPES - Erésitse a fogantyut (12) a Kamado fedeléhez (10): tavolitsa el az el6zetesen rogzitett 2 db
kalapos anyat a Kamado fedelének abroncsébdl. Igazitsa a fogantyd konzoljanak lyukait a rogzitett
csavarokhoz. Szoritsa a kalapos anyakat a rogzitett csavarokhoz a mellékelt csavarkulccsal.

9. LEPES- Helyezze a kéménytet6t (11) a Kamado-test (10) tetejére.

10. LEPES -  Erésitse fel a 2 db oldalpolcot (13): a Kamado-test (10) abroncsanak mindegyik oldalarol tavolitsa
el a 4 db el6zetesen rogzitett kalapos anyat az el§zetesen rogzitett csavarokbdl. Csusztassa mindkét
oldalpolcot (13) az el6zetesen rogzitett csavarokra és régzitse azokat a 8 kalapos anya ismételt
rogzitésével. Szoritsa meg a mellékelt csavarkulccsal.

11. LEPES - Helyezze a tliztérrészt (9) a Kamado-testbe (10). Ezutan helyezze be a tiizrostélyt (8) és a felsé
keramiagydr(t (7).

12. LEPES - Helyezze be a keramia héterelét (14) a siitéracs emeldjébe (15), majd helyezze a siitéracs
emel6jét (15) a keramia héterel6vel (14) egytitt a helyére.
MEGJEGYZES: A siitéracsemelé (15) formaja a vasarolt modellts| fiigg. Nagyobb modellek esetén a
keramia héterel6 (14) 2 db félkor alaku darabbol all.

13. LEPES -  Helyezze a rozsdamentes acél sitéracsot (16) a Kamado-testbe (10).

14. LEPES - A masodlagos rozsdamentes acél siitéracs (17) szilkség szerint becsusztathatd az elsédleges
sutéracs (16) folé.

MEGJEGYZES:

A nagyobb, Prestige modellek tdbbszintes f6z8rendszerrel felszereltek.

A tobbszintes f6z6rendszer tartozékai: 4 db rozsdamentes acél, félkor alaku fé6z6racs-rész

1 db rozsdamentes acél, f6zéracsemeld

1 db rozsdamentes acél, masodlagos f6z8racs

1 db faszén-elvalaszté (18), amely beillesztheté a Kamado tiztérrészébe (9), igy a faszén elvalasztasaval
kilonboz6 intenzitasu hét hoz létre.




